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Tav. 33 Latte

Tav. 23 Tagliatelle al ragi

Tav. 24 Tortellini

Tav. 25 Ceci

Tav. 26 Fagioli

‘Tav. 27 Patate fritte e arrosto

Patate lessate

34 Mozzarella
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Bovino, carpaccio

Bovino e suino, bistecca

Bovino, fettina

Bovino, spezzatino
Pollo, petto

Tav. 43 Pollo, trancio

Tav. 44 Suino, salsiccia e costine

Tav. 45 Mortadella

Tav. 46 Prosciutto cotto

Tav. 47 Pr  crudo
Tav. 48 Salumi varieta 1

Tav. 49 Salumi varieta 2

Tav. 50 Alici

Tav. 52 Frittura
Tav. 53 Insalata di mare

Tav. 54 , filetto
Tav. 55
Tav. 5€
Tav. 57
Tav. 58

Tav. 59 Tonno sottolio o in salamoia

‘Tav. 60 °

Salmone e palombo

sy 007

Tav. 61 Ca

Tav. 63 Fagiolin
Tav. 64 F
Tav. 65 F
Tav. 66 Insalata, mist
Tav. 67 Insalata, verde
Tav. 68 Peperoni
Tav. 69 Pomodori

Tav. 70 Spinaci




Zucchine e melanzane

Qe T
e e

Ciliegie

Fra

Frutta fresca non porzionata

__€seccanon porzionata

Frutta seccata, sciroppata

Frutta varieta 1

Frutta varieta 2

Macedonia

Melone

 Carciofini e funghi sottolio
Fast food

Sandwich e tramezzini

~ Snack salati

Dolci varieta 1

Dolci varieta 2

Dolci varieta 3

Dolci varieta 4

Gelati varieta 1

Gelati varieta 2

Grassi da condimento
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Tav. 93 |
Tav. 94 |
Tav. 95
Tav. 96 Bottiglie e lat
Tav. 97 B

Tav. 98 (

Tav. 99
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Crackers e crostini

Cr .
Crostini ovali grandi
Crostini ovali sottili
Crostini rotondi

Crackers
Crostini ovali grandi
Crostini ovali sottili

Crostini rotondi

Crackers
Crostini ovali grandi

Crostini rotondi
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Tav. 2

Focacce salate Grissini

Piadina
Torta salata con verdura
Focaccia salata
Piadina
To

A Grissini

® Grissini

Focacciasalata
Piadina
Torta salata con verdura

W Grissini



Tav. 4

Pane comune

comune (tutti i tipi)

[ ] Ii?gn_ewgqmune (tutti i tipi)

B Pane comune (tutti i tipi)

Pane a fette

Pane a fette tipo ciabatta
(una fetta 20 g)

(una fetta 30 g)

Pane a fette tipo pagnotta
(una fetta 50 g) ‘

Pane a fette tipo Altamura



Tav’ 6 (e ‘;\'v'\,"".""“‘,"""“

Pane varieta 1

.Aj . Pane varieta 2

EA’:‘ i A Fette pancarré

(una fetta 15 g)

e Fette pancarre integrale
A Pane tipo baguette (una fetta 25 g).

C Panini al latte

B Panino al latte ovale (un panino 15 g)

D Panini alle noci

Eg (un panino 15g)

E Panini al sesamo
E:hj (un panino 20 g)
1

Bocconcini alle olive

C  Panino tipo michetta

D Panino integrale ovale

E Panino tipo biovetta
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Tav. 9

Biscotti varieta 1

Biscotti tipo frollino
(un biscotto pesa 9 g)
Biscotti tipo frollino
(un biscotto pesa 7 g)
Biscotti tipo frollino
(un biscotto pesa 10 g)
Biscotti all'uovo

(un biscotto pesa3g)
Biscotti tipo frollino

(un biscotto pesa 11g)
Biscotti tipo frollino
(un biscotto pesa 8 g)
Biscotti integrali

(un biscotto pesa 7 g)
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Tav. 10

Biscotti varieta 2

Biscotti farciti

(un biscotto pesa 15 g)
Biscotti farciti

(un biscotto pesa 10 g)
Biscotti farciti

(un biscotto pesa 5 g)
Biscotti farciti

(un biscotto pesa 7 g)
Wafer

(un biscotto pesa 10 g)
Biscotti farciti

(un biscotto pesa 10 g)
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Tav. 11

Merendine e
pasticceria

Merendina con glassa
Crostatina .
Merendina confezionata
con marmellata
Plumcake )
Brioche di pastasfoglia

ina farcita
ina ai cereali
Tortina alla carota
Cornetto vuoto
Cornetto mignon
Cornetto con marmellata




Tav. 12 Tav. 13

Muesli e cereali Gnocchi di patate

E =

Muesli

Muesli

A Gnocchi di patate
Sugo di pomodoro

Muesi

Fiocchi di cereali

Sugo di pomodoro




Tav. 14

Lasagne h 4 : e Minestrone
: di verdure

A Pasta
Verdure

® Pasta
Verdure

B Pasta
Verdure
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Tav. 16

Pasta e fagioli

Fagioli secchi
W Pasta
Fagioli secchi

Tav. 17

Pasta in brodo

A Pastina
® Pastina

B Pastina
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Tav. 18

Penne al pomodoro

A Pen

Sugo di pomodoro
Parmigiano

B o=
e o=
E s
E 3
e
E s
B 5
B
E
E
E 3
| I
E i

® Farina d

B Farina d

Tav. 19

Polenta

A Farina di mais
Sugo di verdure !
Farina di mais (grigliata)

mais
Sugo di verdure
Farina di mais (grigliata)

mais
Sugo di verdure




A Riso

A Riso

® Riso

B Riso

® Riso

B Riso

Riso, insalata

Sottaceti
Uovo
Emmental
Wurstel

Sottaceti
Uovo
Emmental
Wurstel

Sottaceti
Uovo
Emmental
Wurstel
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Tav. 22

Spaghetti
al pomodoro

Spaghetti

Sugo di pomodoro

Spaghetti

Sugo di pomodoro

Spaghe

Sugo di pomodoro

Tav. 23

Tagliatelle
al ragu

T
T
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A TBgUateue
Ragu

!
-
1

® Tagliatelle
Ragu

—

(4
u

Ragy



Tav.

Tortellini

A Tortellini

® To




Tav. 26

Fagioli

Tav. 27

Patate, fritte
e arrosto

LEiEngel g

a

Patate arrosto

A Fagiolisecchi e fritte
Patate arrosto

® Fagioli secchi

B Patate fritte

B Fagioli secchi. Patate arrosto




L s

R R T

ey

Tav. 28

Patate, lessate

Piselli in scatola

Piselli in scatola

Piselli in scatola




Tav. 30

Formaggi varieta 1

Tav. 31

Formaggi varieta 2

A Parmigiano
| Groviera
Caciotta
Provolone
- Brie

® Parmigiano
Groviera
i | Caciotta

A Tomino
Robiola
Stracchino

| Brie

H Parmigiano
Groviera
: A C a

| Provolone
Brie

Robiola
Stracchino




Tav. 32

Formaggi varieta 3

A Ricotta
Fiocchi di latte

® Ricotta

A Llatte (a1 cm dal bordo)

® Llatte (a 1 cm dal bordo)

B Latte (a 1cm dal bordo)




; Tav. 34
Mozzarella
g
&
9
A Mozzarella

(treccia o bocconcini
: a o fiordilatte) S
g o . A Yogurt in vasetto
® Mozzarella 0 coppetta
. (treccia o bocconcini .
3 o bufala o fiordilatt ® Yogurt in vasetto
- ocoppetta
g B Mozzarella T
(treccia o bocconcini B Yogurt in vasetto
o bufala o fiordilatte) 0 coppetta
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Tav. 36

Frittata

Tav. 37
Efg Bovino, bollito

e
Bollito di bovino

E 8§ = Bollitodibovino

1

Frittata (due uova)

Frittata (tre uova)



Tav. 38

1 Bovino, carpaccio

Tav. 39

Bovino e suino,
bistecca

A Carpaccio di bovino A Bistecca disuino

: ® Carpaccio di bovino

B+ @ e Bisteccadisuno
E:J._.Zzg W Bistecca dibovino

B Carpaccio di bovino.




Tav. 40

Bovino, fettina

Fettina di bovino alla grig

Fettina di bovino arrosto

Bovino, spezzatino

B = e spezatinodibovine

B Spezzatino di bovino
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Tav. 42

Pollo, petto

Tav. 43

Pollo, trancio

A Pettodipollo A Trancio dipollo

® Pettodipollo : ® Tancodipollo

B Petto di pollo

B Tranciodipollo



Tav. 44

Suino,
salsiccia e costine

A Salsiccedisuino

Costine di suino
® Salsicce di suino
Costine di suino

M Salsicce di suino
Costine di suino.

Mortadella

A Mortadella
(a fette o dadini)

® Mortadella
(a fette o dadini)

B Mortadella
(a fette o dadini)




| Tav. 46 ¢ 2 Tav. 47

Prosciutto cotto

Prosciutto crudo

A Prosciutto cotto
(a fette o dadini)

S s e e )

® Prosciutto cotto

A Prosciutto crudo
(a fette o dadini)

@® Prosciutto crudo

B Prosciutto cotto
(a fette o dadini)

B Prosciutto crudo

el Ll
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Tav. 48

Salumi varieta 1

A Salame

(fette sottili o spesse)

Capocollo

Tav. 49

® Salame

(fette sottili o spesse)

Capocollo

® Salame
(fette sottili o spesse)

Capocollo

Salumi varieta 2

Salsiccia a dadini
Wurstel

Salsiccia secca a fettine

Salsiccia a dadini
Wurstel

Salsiccia secca a fettine
Salsiccia a dadini
Wurstel
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Tav. 50

Alici

;
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SR

A Alici

A

® Alici

Alici.
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Tav. 52
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e

Frittura

Insalata di mare

A Insalatadimare

® Insalata di mare

B Insalata di mare
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Tav. 54

Merluzzo, filetto

Salmone
e palombo

A salmone
Palombo

A Filetto di merluzo

® Filettodimerluzzo

B Filetto di merluzzo
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A Seppia

® Seppia

Tav. 57

Sogliola




;‘; Tav. 58 e s Tav. 59

Tonno sott’olio o
in salamoia

Spiedini

A Spiedini

® Spiedini

B Spiedini
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Tav. 60

Trota

A Trota
® Trota

B Trota

szt
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Tav. 61

Carote, crude
e lessate

Carote crude
Carote lessate
Carote crude
Carote lessate

Carote crude
Carote lessate




Tav. 62 = @ Tav.

Cavolfiore ; o Fagiolini

Ren, R AT ol AR 9

i

A Coctioe : A Fagon

® Cavlfore 8 ® Fagiolini

1 ® Cavolfiore ; = - B Fagiolini




Tav. 64

Finocchi

W B

L el

4 @® Finocchi

4 B Finocchi
3l
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Tav. 66

Insalata, mista N , Insalata, verde

PRI s = S

e AR

A e s SRS s

el

o s s

A Insalata verde

A Inéaléta rh'iété\f

v

@ insalata mista B 0 : @ Insalata verde

B Insalatamista . ® Insalata verde
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Tav. 68

Peperoni

A Peberoni

® Peperoni

W Peperoni

B
E =

o
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Tav. 69

Pomodori

A Pomodori

® Pomodori

W Pomodori

G 1 0
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Tav. 70

Spinaci

A Spinaci
® Spinaci.

] _Spinaci
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Tav. 71

Zucchine e
melanzane

A Zucchine
Melanzane

® Zucchine
Melanzane

W Zucchine
Melanzane
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Tav. 72

Anguria

A Anguria
® Anguﬁa

B Anguria

Ciliegie

Ciliegie

Ciliegie
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A Fragole

® Fragole

[ ] Fragolé

ITOTmMmoNnw»

Frutta fresca
non porzionata
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Tav. 76 Tav. 77

Frutta seccata, Frutta varieta 1

sciroppata e secca
non porzionata

A Mela
Pera
Arancia

Albicocche (seccata)
Prugne (seccata)
Fichi (seccata)
Datteri (seccata)
Ananas (sciroppata)
esca (sciroppata)
Pera (sciroppata) o
Albicocche (sciroppata)
Noci (secca)
Nocciole (secca)
Mandorle (secca)

® Mela
Pera
Arancia

. i
Pera o
Arancia

il A M STl S e A e A A
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Tav. 78

Frutta varieta 2

Tav. 79

Macedonia

A Banana
Uva

® Banana

A Macedonia
Uva

® Macedonia

B Banana

Uva B Macedonia
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Tav. 80

Melone

A Melone
® Melone

B Melone

Carciofini

e funghi sott’olio

Carciofini
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Tav. 82

Fast food

Hamburger doppio
Harﬁb;irger di pollo

Hamburger al bacon

Hamburger ai forniaggio

Hamburger di pescé
Hamburger tipo toast

Bocconcini di carne fritta

Tav. 83

— Sandwich e
tramezzini

A Triangolo: pancarré (20 g), tonno (30g)
pomodoro (30 g) e maionese (30g)
B Triangolo piccolo' pancarré (10 g),

(g}
7
g
)
o
()
n
°
o
7
w
A
®

pancarre integrale (10 g), formaggio (15 2),
prosciutto (15 g) e maionese (15g)
Tartine rotonde: pancarre (20 g), sottilette (zo g
salame (10 g), prosciutto (10 g) e burro (10 g)
Tartine triangolari: pancarre (15 g),
salmone affumicato (30 ¢) e burro (15 g) -
Brioche salata: panino al latte (50),
maionese (30), prosciutto (30)

Panino piccolo: panino al latte (30),
maionese (10), prosciutto (10) o
Panino grande: panino al latte (50,
maionese (15), salame (25)

J m
i1 E "ﬂt‘
X O m m ©
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Tav. 84 Tav. 85

Snack salati

Dolci da spalmare

A Marmellata
(una fetta biscottata 8 g) |
Miele
(una fetta biscottata 8g)
Crema di cioccolato
(una fetta biscottata 8 g)

B ® Marmeliata
(una fetta biscottata 8 g)
Arachidi (un cucchiaino) _ Miele
e [ (una fetta biscottata 8 g)
Olive (una oliva al netto) - Crema di cioccolato
' [ | (una fetta biscottata 8 g)
Patatine R
Ea B Marmellata
Salatini assortiti e S\mix fetta biscottata 8 g)
iele

Salatini rotondi gg (una fetta bi tagdg)

Crema di cioccolato

Salatini a bastoncino (una fetta biscottata 8 g) -
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Tav. 86

Dolci varieta 1

Torrone porzione piccola
Torrone porzione grande
Barretta wafer cioccolato e nocciole
Barretta cioccolato e cocco

Barretta cioccolato e mou
Cioccolatino al latte e nocciole
Cioccolatino al gianduia
Cioccolatino bigusto ,
Cioccolatino fondente alla nocciola
Cioccolatino fondente al caffe
Quadretto cioccolato fondente
Quadretto cioccolato latte

Barretta cioccolato piccola

Barretta cioccolato grande
Barretta cioccolato e cereali
Barretta wafer cacao e nocciole

momom

7

£

A

Tav. 87

Dolci varieta 2

Colomba
Panettone
Paﬁdqro -
Crostata
Torta tipo margherita
Ciambella

Strudel
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Tav. 88

Dolci varieta 3

Profiterolles (1 bigné 60 g)
Semifreddo panna e cre;na
Meringata
Tiramisu

Saint Honoré

E -3
Ea
=3 Tav. 89

Dolci varieta 4

A Pasticceria fresca "r'rrii"gﬂﬁériﬂ
(peso medio)

B Pasticceria secca mignon

[T | (peso medi
S |
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Gelato in coppetta

Gelato tipo biscotto
Gelato tipo stecco

Gelato tipo ste o
Gelato tipo ghiacciolo

Tav. 91

Gelati varieta 2

A Gelatotipocono

B Gelato tipo cono

C Gelato tipo cono

D Gelatoin coppetta

E Gelatoincoppa



=X ommeg mnemd

Tav. 92

Grassi
da condimento

Maionese monodose
Maionese cucchiaio
Maionese cucchiaino

Burro confezione mignon
Panna brick
Panna vasetto
Panna monodose

[ |
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Bicchieri varieta 1

Bic (1cmd
Bicchiere (1 cm da
Bicchiere (1 cm dal bordo) |
Bicchiere (1 cm dal bordo)
Bicchie bol
Bicchiere (1 cm dal bordo)
Bicchiere (1 cm dal bordo)
Bicchiere (1 cm dal bordo)




Tav. 94 Tav. 95

Bicchieri varieta 2 Bottiglie e lattine

varieta 1

Calice vino

(1 cm dal bordo)
Calice acqua

(1 cm dal bordo)
Bicchiere lungo birra

(1 cmdal bordo)
Bicchiere grande birra

(1 cmdalbordo)
Bicchiere piccolo birra
(1cm dal bordo)
Bicchiere vino

Lattina

Lat
Lattina
Lattina
Bottigia
Bottiglia
Bottiglia

Bottiglia

IOTMMONW®>

(1 cm dal bordo)
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Tav. 96

Bottiglie e lattine
varieta 2

Lattina
Lattina
Bottiglia
Bottiglia
Bottiglia

Bicchiere - 1 cm dal bordo
- con gradazione interna

Bicchiere - 1 cm dal bordo
- con gradazione interna

Bicchiere - 1 cm dal bordo
- con gradazione interna

FTIoOTMMmMoON™>»

Tav. 97

Bottiglie e lattine
varieta 3

Bottiglia
Bottiglia

Bottig|
Bottigli

Bottiglia




Tav. 98

Cucchiai, cucchiaini
e mestoli




Tav. 98

Cucchiai, cucchiaini
e mestoli

Cucchiaino

Cucchiaino

Cucchiaino

Cucchiaino

Cucchiaio

Cucchiaio

Cucchiaio

I o M m O 0N @ >

Cucchiaio

Cucchiaio




v. 99

Ta

Tazze

(1 cm dal bordo)

B Tazza
C Tazza

1 cm dal bordo)

(

D Tazza

)
bordo)

(1 cm dal bordo
(1 cm dal

E Tazza

m

F  Tazza

o)

m dal bord

(1c

e (O

e




